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GABINETE DO MINISTRO DO EXERCITO

Estudo Técnico Preliminar 135/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64536.005487/2026-07

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo tem por objetivo atender a necessidade de aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial e
materiais de copa e cozinha destinados ao Setor de Aprovisionamento do Gabinete do Comandante do Exército,
visando a manutencédo das condicBes adequadas de apoio e funcionalidade nas atividades rotineiras de preparo,
armazenamento e distribuicdo de alimentos, essenciais ao pleno funcionamento do 6rgao.

Os materiais atualmente disponiveis encontram-se, em sua maioria, desgastados pelo uso continuo, com sinais de
obsolescéncia, deterioracao fisica e perda de eficiéncia funcional, ndo atendendo mais aos padrdes de seguranca,
higiene e qualidade exigidos para o correto desempenho das atividades. Tal situacdo compromete a eficiéncia dos
servicos prestados, podendo ocasionar riscos operacionais e prejuizos a conservacdo dos alimentos e utensilios,
além de impactar negativamente o bem-estar dos usuérios e servidores.

A reposicdo e complementacdo dos materiais de copa e cozinha justificam-se, portanto, pela necessidade de
assegurar o adequado funcionamento do Setor de Aprovisionamento, bem como pela observancia dos principios da
eficiéncia e da continuidade do servigo publico, previstos no caput do art. 37 da Constituicdo Federal e no art. 5° da
Lei n°® 14.133/2021. Ademais, a aquisi¢do contribuir4 para o cumprimento do dever de gestédo patrimonial responsavel,
conforme disposto no art. 11, inciso I, da referida Lei, que imp6e a Administracdo Publica a obrigacdo de planejar
adequadamente suas contrata¢des, de modo a evitar a interrupgéo de atividades essenciais.

Cabe destacar que o fornecimento de equipamentos de cozinha industrial e materiais de copa e cozinha em
condi¢cdes adequadas é indispensavel para a manutencdo da rotina administrativa e de apoio institucional do
Gabinete do Comandante do Exército, considerando-se a necessidade de prover infraestrutura apropriada para o
preparo e o consumo de alimentos, observando-se as normas previstas no Programa de Auditoria em Seguranca
Alimentar (PASA) do Exército, em consonancia com as orientacfes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA).

A contratacdo também se fundamenta no principio do planejamento e na busca pela economicidade, conforme
disposto no art. 11, incisos | e Il, e art. 18 da Lei n° 14.133/2021, sendo resultado da adequada identificacdo da
necessidade administrativa e da estimativa de consumo, de forma a garantir o uso racional dos recursos publicos e a
eficiéncia operacional do Setor.

Em sintese, a aquisicao dos referidos materiais € medida necessaria e oportuna para assegurar a continuidade e a
qualidade dos servigcos de apoio ao Gabinete do Comandante do Exército, contribuindo para o cumprimento das
missdes institucionais e o bom desempenho das atividades administrativas cotidianas, em consonancia com os
principios da legalidade, eficiéncia, economicidade e planejamento que regem as contratacdes publicas.

~ UND
ITEM ESPECIFICACAO CATMAT MED QTDE

Faca 8 Polegadas, Lamina full tang com prote¢do da
mao em aco inox DIN 1.4110 ou superior com dureza
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01

HRC entre 53 e 60. Cabo preto em Policarbonato e
Fibra de Vidro com fixagdo minima de 3 arrebites
diretamente na espiga da lamina. Com Selo NFS.

431290

Und

10

02

Faca 10 Polegadas, Material Lamina: Aco Inoxidavel,
Material Cabo: polipropileno virgem, anatémico com
protecdo integral separando a posicdo dos dedos da
lamina da faca. Tamanho: 10 POL, Aplicacdo: Cortar
Carne. Tipo: Fio Liso, com selo NSF.

441350

und

20

03

Faca 7 Polegadas, Material Lamina: Aco Inoxidavel,
Material Cabo: polipropileno virgem, anatébmico com
protecdo integral separando a posicdo dos dedos da
lamina da faca. Tamanho: 7 POL, Aplicacéo: Uso Geral.
Tipo: Fio Liso, com selo NSF.

631608

und

20

04

Espumadeira de tela para fritura. Material Corpo:
Aluminio, Material Cabo: Aluminio, Tamanho: 20.
Comprimento total minimo de 53cm.

485585

Und

05

05

Espumadeira Material Corpo: Ago Inoxidavel, Material
Cabo: Aco Inoxidavel, Tamanho: 34cm comprimento e
tela com 1lcm de didmetro. Caracteristicas Adicionais:
Cabo Com Furo Passante.

431353

und

05

06

Descascador boleador de Legumes Material laminas:
Aco Inoxidavel, corpo em plastico resistente
Caracteristicas Adicionais: Manual, Aplica¢éo: Cozinha.

443912

und

40

07

Cuba Material: Aco Inoxidavel Aisi 304, GN 1/1.
Dimensfes 530X325X65 mm, Aplicacdo: Cozinha
Industrial.

316724

und

20

08

Cuba Material: Aco Inoxidavel Aisi 304, GN 1/1.
Dimensdes 530X325X100 mm, Aplicacdo: Cozinha
Industrial.

316724

Und

30

09

Frigideira Material: Teflon, Tipo: Rasa, Diametro: 18cm,
capacidade 0,6l Revestimento: Antiaderente de teflon,
livre de PFOA, PFOS e metais pesados na cor
vermelha.

286639

und

10

Pedra Afiar Tipo A 130N granulatura #400 em ambas
as faces. Material: Oxido de Aluminio vermelho terra.
Comprimento: 200mm, Largura: 50mm, Espessura:
25mm (variacao +/- 10%).

431280

und

10

11

Peneira Cozinha Material: Ago Inoxidavel, Diametro:
20cm, Caracteristicas Adicionais: Tela Fina.

623403

und

10
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12

Cortador de legumes Manual, Material: A¢o Inoxidavel,
Dimensfes: 40 x 12 x 12 cm (variagdo +/- 20%).
Aplicacao: Mandolin com Corte Ajustavel em 4 posicoes.

616145

und

13

Pincel Culinério de silicone em peca Unica, com cerdas
duplas. Tamanho: 22cm. (variagdo +/- 20%).

453215

und

10

14

Panela Material: Ac¢o Inoxidavel 18/10 AISI 304,
Capacidade: entre 45 e 50L, Caracteristicas Adicionais:
Fundo Triplo, com alcas e tampa no mesmo material.
Tipo: Cacarola.

465658

und

15

Batedor Manual tipo Fue profissional, inteiramente em
aco inoxidavel AISI 304 (18/8), com cabo oco higiénico
e vedado a prova d'dgua. Deve possuir no minimo 10
arames reforgcados com espessura minima de 1,5mm,
acabamento polido, resistente a corrosdo e
deformacédo. Comprimento total de no minimo 32cm,
com fixacdo reforgcada entre arames e cabo. Apto para
maquina de lavar lougas e uso intensivo em cozinha
industrial

616932

und

16

Panela Pressdo Material: Aluminio polido reforgado,
Capacidade: 20 L, Material Cabo: Baquelite longo
(minimo 20cm), Sistema de Seguranca: Valvula de
seguranca c/ sistema aliviador de presséo
independente. Seguranca: fechamento por travamento
externo da tampa com dispositivo de seguranca e
Borracha de seguranca.

248020

und

17

Espatula Vazada de Silicone, comprimento minimo 32
cm com Cabo inteirico em Ac¢o Inox com furo passante,
Aplicacéo: Uso Culinario.

623408

und

10

18

Liquidificador Industrial de alta rotacdo. Material do
Copo, Lamina e Gabinete em Ac¢o Inox. Capacidade: 2
L, Poténcia minima do Motor: 800 W, Tensdo Nominal:
220v.

483293

und

02

19

Liquidificador Industrial de alta rotacdo. Material do
Copo, Lamina e Gabinete em Ac¢o Inox. Capacidade: 4
L, Poténcia minima do Motor: 1.200 W, Tensao
Nominal: 220v.

620300

und

02

20

Liquidificador Industrial de baixa rotagdo com copo
monobloco. Material do Copo, Lamina e Gabinete em
Aco Inox, tampa em borracha atdéxica com dosador
transparente de polimero e sistema de seguranca com
sensor magnético. Capacidade: 8 L, Poténcia minima
nominal: 660 W, Tensdo Nominal: 220v.

620301

Und

02
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21

Carrinho de distribuicAo de material. Bandeja: Ago
Inoxidavel escovado, Material Estrutura: Ago Inox Aisi
304, Tipo: Plataforma, Tipo Rodizio: 4 rodizios de 4
polegadas em aco galvanizado, com cobertura da roda
em PU (poliuretano) com espessura minima de 27mm,
sendo 2 Fixos e 2 Giratérios, Aplicacdo: Transporte de
Bandejas e Pratos, Comprimento: 900mm, Largura:
600mm, Altura: 1.000mm, Acabamento Superficial:
Escovado.

614484

und

06

22

Forno Combinado Industrial a gas GLP com cavalete,
capacidade para 10 GN 1/1, material: Chapa Aco
Inoxidavel, com painel multifuncdo, porta com vidro
duplo e camara com duplo isolamento, sensor de
ndcleo para determinar o ponto do cozimento. Equipado
com entrada USB para inserir receitas e esguicho para
auxiliar na preparacao dos alimentos. 220V.

615486

und

02

23

Caixa Plastica Agricola Vazada, na cor verde, cap. 45
/46 litros, produzida em Polietileno de Alta Densidade
(PEAD), para carga até 25Kg, empilhdvel, com
ombreiras laterais e espago para gravacao.
Personalizacdo na cor branca com “GAB CMT EX”, em
um lado, e “ST APRV” do outro.

615486

und

60

24

Termocirculador Sous Vide, capacidade 28 Litros, cuba
e estrutura em ac¢o Inox 304 - 220V, 1.800w de
poténcia, com painel digital, e bandeja com suportes
removiveis.

472419

und

01

25

Seladora de bancada a Vacuo com sistema ATM
(injecdo de atmosfera modificada), com duas barras de
selagem de no minimo 40cm, poténcia minima 2.000W,
capacidade minima da bomba de vacuo 20 m3/h.

463139

und

01

26

Travessa oval em porcelana, 36cm, com detalhes nas
bordas em alto relevo, na cor branco perolizado.

634694

und

10

27

Japona Frigorifica Térmica, modelo 7/8 com capuz,
produzida em nylon resinado, manta entre 150 gr/m? a
300 gr/m2, com botdes de pressdo e velcro para
fechamento frontal, costurado em linha de Nylon TEX
60 ou superior. Resistente a temperaturas de no
minimo -30°C. Deve ser certificada pela norma BS EN
342:2017, possuindo certificado de aprovacao CA.
Tamanho P, M, G e GG, conforme solicitagdo do
contratante.

344493

und

04

Luva térmica confeccionada em Nylon emborrachado,
com a palma da méo em material PVC em alto relevo
para aderéncia no manuseio das cargas. Manta térmica
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28 de 200g/m2 ou superior para até -35°C. Deve ser| 442184 Par 04
certificada pelas BS EN 388 (2142X) e EN 511:2006
(140 - isolamento térmico e resisténcia ao frio),
possuindo certificado de aprovacao CA.

Mesa dobravel estilo maleta. Tampo na cor Preto em
polipropileno/polietilieno com pés de metal em pintura
eletrostatica, dimensfes: 180cm de comprimento; 76cm
de largura e 74cm de altura. sistema com trava central
para fixacdo da abertura da mesa e peso minimo
suportavel de 150Kg. Alca para transporte.

29 439788 Und 10

Jogo de talheres estilo jumbo, composto de 06 (seis)
garfos e (06) facas com as seguintes caracteristicas:
cabo em madeira tratada polywood, na cor Castanho
30 Escuro polido, laminas em ago inox. Garfo com no| 219488 Und 30
minimo 21 cm de comprimento e 2,5cm de largura.
Faca com no minimo 25cm de comprimento e 3cm de
largura.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Setor de Aprovisionamento Emerson de Carvalho Fontes

Setor de Aprovisionamento Lucas de Souza Queiroz

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A contratada devera observar rigorosamente as normas técnicas especificas da Associacao Brasileira de Normas
Técnicas (ABNT) e do Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO) aplicaveis aos
equipamentos de cozinha industrial e materiais de copa e cozinha, em especial:

e ABNT NBR 11823:2013 - Utensilios domésticos — Talheres de aco inoxidavel — Requisitos e métodos de
ensaio;

* ABNT NBR 13713:2019 — Utensilios domésticos — Panelas metdlicas — Requisitos gerais de seguranca;

e ABNT NBR 14790:2010 — Utensilios domésticos — Copos, xicaras e canecas de vidro — Requisitos e métodos
de ensaio;

* Portarias INMETRO n° 419/2012 e n° 481/2010, que tratam da certificacdo compulséria de produtos
domésticos metalicos e de vidro;

* ABNT NBR 11816:2013 — Fog0es industriais — Requisitos de seguranca;

* ABNT NBR 14288:1999 — Equipamentos de cocg¢do a gas — Requisitos e métodos de ensaio;
e ABNT NBR 13523:2011 — Equipamentos eletrodomésticos e similares — Seguranca elétrica;
* ABNT NBR 5410 — Instalacdes elétricas de baixa tensao;

* ABNT NBR ISO 22000 — Sistemas de gestéo de seguranca de alimentos (aplicavel ao ambiente de
preparacao);
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* Portaria INMETRO n° 371/2009 — Equipamentos alimentados a gas;
* Portaria INMETRO n° 371/2019 — Requisitos de seguranca para equipamentos eletrodomésticos e similares;
¢ Portaria INMETRO n° 640/2012 — Eficiéncia energética para equipamentos eletrodomésticos e profissionais.

Essas normas estabelecem requisitos minimos de qualidade, seguranga, durabilidade e adequag¢ao ao uso, sendo
indispenséaveis para assegurar a conformidade técnica e a seguranca alimentar e do usuario final, em
observancia ao disposto na Lei n° 4.150, de 21 de novembro de 1962.

Deverdo também ser adotadas praticas de sustentabilidade compativeis com o objeto, conforme os principios da
Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010), priorizando-se produtos reciclaveis
ou de menor impacto ambiental, nos termos das Instrucées Normativas SLTI/IMPOG n° 01/2010 e n° 01/2014,
bem como das normas expedidas pelos 6rgéos de controle ambiental.

Outros requisitos contratuais

A contratacdo sera realizada mediante Pregdo Eletrénico (SRP), modalidade adequada para aquisicdo de bens
comuns, conforme previsto nos arts. 6°, XL, 28 e 56 da Lei n° 14.133/2021, assegurando competitividade,
transparéncia, economicidade e padronizacao dos requisitos técnicos descritos neste ETP.

O prazo de entrega dos bens sera de até 30 (trinta) dias corridos, contados a partir do recebimento da Nota de
Empenho (NE), em remessa Unica, nos enderecos indicados no Termo de Referéncia.

Tendo em vista que se trata de aquisicao de entrega imediata (conceito previsto no art. 6°, inciso X, da Lei n°
14.133/2021), com entrega integral em parcela Unica, para cada pedido, a Administracdo opta por utilizar a Nota de
Empenho como instrumento equivalente ao contrato, nos termos do art. 95, inciso |, da Lei n°® 14.133/2021. Essa
medida atende a finalidade de simplificacdo administrativa, sem comprometer os direitos e obrigagbes da
contratada ou da Administracdo, mantendo a seguranca juridica, a rastreabilidade da contratacdo e a
regularidade fiscal.

Por se tratar de instrumento substitutivo do contrato, nao sera exigida garantia de execucao, conforme previsao
dos arts. 96 a 100 da Lei n° 14.133/2021.

As entregas deverdo ocorrer de segunda a sexta-feira, durante o horéario de expediente da unidade, sendo vedada a
entrada fora desse periodo. Caso ocorra tentativa de entrega fora do horario, a contratada devera retornar em horario
regular, sem 6nus adicional para a Administracao Publica.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado consiste na prospeccao e andlise das alternativas existentes no mercado para atender a
necessidade da Administracdo, levando em conta contratagBes similares realizadas por outros 6rgdos e entidades
publicas, com o objetivo de identificar metodologias, tecnologias e solu¢cbes disponiveis que melhor atendam a
demanda do Setor de Aprovisionamento do Gabinete do Comandante do Exército.

Apé6s andlise preliminar, constatou-se que se trata de aquisicdo de bens de consumo comum, destinados a
substituicdo de materiais desgastados e a adequacédo do setor, sendo os itens de entrega Unica e imediata, sem a
necessidade de obriga¢des acessorias ou servicos complementares por parte do fornecedor.

Das possiveis solucdes existentes no mercado

Solucdo 1 - Aquisicdo direta dos materiais necessarios.
Consiste na compra dos itens conforme as especificagfes técnicas e quantidades estabelecidas, de modo a suprir
integralmente as demandas do Setor de Aprovisionamento.
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Solucdo 2 - Contratacdo de empresa especializada para fornecimento e logistica dos materiais.
Envolve a contratacdo de empresa responsavel por disponibilizar e entregar os produtos, englobando possiveis
custos adicionais de gerenciamento ou transporte.

Da analise das solucdes

A Solucdo 1 mostra-se a mais adequada, considerando que os itens sdo de ampla disponibilidade no mercado e
podem ser adquiridos diretamente dos fornecedores, com reducao de custos administrativos e maior
economicidade.

Ja a Solucgao 2, embora viavel, implicaria em encargos adicionais relacionados a intermediacéo e a gestao logistica,
elevando o custo total da contratacdo sem oferecer vantagem técnica ou operacional significativa.

Dessa forma, conclui-se que a aquisi¢cado direta dos materiais € a solucdo mais eficiente, atendendo aos principios
da economicidade e eficiéncia previstos nos arts. 11 e 18 da Lei n° 14.133/2021.

Das possiveis formas de contratacao

Forma 1 — Adesao a Ata de Registro de Precos existente (carona).

Forma 2 — Participacdo em Intencéo de Registro de Precos (IRP) publicada por outro érgéo.

Forma 3 — Realizagéo de procedimento licitatdrio proprio (Pregao Eletrdnico).

Forma 4 — Realizacdo de contratagdo direta, na forma de dispensa de licitagdo, conforme art. 75, inciso Il, da Lei n°
14.133/2021.

Da andlise das formas de contratacao
Forma 1 - Adesao a Ata de Registro de Precos (carona)

Consultas realizadas no Painel de Precos, Compras.gov.br e repositorios de ARPs nao identificaram atas vigentes
gue contemplem simultaneamente:

¢ utensilios de copa e cozinha;
® equipamentos de cozinha industrial;
* especificagdes técnicas exigidas pelo Gabinete.
Forma 2 - Participacao em Intencdes de Registro de Precos (IRP)

Foram verificadas IRPs disponiveis, mas nenhuma contemplava o conjunto completo de itens ou atendia as
exigéncias técnicas dos equipamentos industriais.

Forma 3 - Realizacao de Pregao Eletronico préprio, para SRP
E a forma que garante:

* ampla competitividade;

* melhor adequacéao técnica;

® obtenc¢do de condi¢gbes econdbmicas mais vantajosas;

¢ flexibilidade do Sistema de Registro de Precos (contratacdo por demanda).
Trata-se de forma preferencial, nos termos do art. 78 da IN SEGES/ME n° 65/2021.
Forma 4 - Contratacdo direta (dispensa de licitacado)
N&o aplicavel, pois:

® o valor global ultrapassa o limite de dispensa por baixo valor;
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® inclui equipamentos industriais que demandam competi¢c&o para melhor preco;

* seria antiecondmica frente a competitividade existente.

Da analise das formas de contratacao

Apés analise, conclui-se que:
* Nao ha ARPs aderentes que contemplem o conjunto de itens.
* Nao ha IRPs compativeis.
* A contratacao direta é inviavel, seja por valor, seja por complexidade dos itens.

* O Pregdo Eletronico SRP é a forma mais vantajosa, garantindo economia, competicdo, flexibilidade e
padronizacéo.

Assim, a forma adequada de contratacéo é:
Pregao Eletronico para Registro de Precos (SRP)
Nos termos do art. 28, inciso Il, art. 32 e art. 37 da Lei n°® 14.133/2021, e da IN SEGES/ME n° 65/2021.

Destaca-se, ainda, que o mercado apresenta diversos fornecedores aptos a fornecer os equipamentos de cozinha
industrial e materiais de copa e cozinha, conforme demonstrado em pesquisas de precos e pregdes similares, a
exemplo dos certames Pregédo n® 00043/2022 — UASG 989571; Pregao n° 03199/2021 — UASG 156679; Pregdo n°
00004/2021 — UASG 926829; Pregdo n° 00005/2021 — UASG 160127; Pregdo n°® 00070/2021 — UASG 153035;
Pregédo n° 00001/2022 — UASG 255025; Pregdo n° 00042/2021 — UASG 926622; Pregdo n° 00027/2022 — UASG
982691, dentre outros, demonstrando ampla competitividade e disponibilidade de fornecedores no mercado nacional.

Quadro Complementar — Registro das Consultas Realizadas no Levantamento de Mercado

Em atendimento as recomendac¢fes dos 6rgaos de controle e ao disposto no art. 18, inciso 1V, da Lei n° 14.133/2021
, € na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 65/2021, a equipe de planejamento realizou pesquisa estruturada junto
a diferentes bases publicas de contratagdes e sistemas oficiais, a fim de verificar a existéncia de Atas de Registro de
Precos, Intencbes de Registro de Precos (IRPs) ou contratacdes similares que pudessem atender a presente
demanda.

Periodo
Base Consultada da Resultado da Pesquisa Observacoes
Consulta

N&o foram localizadas Atas vigentes Foram encontrados pregdes com itens

Portal Compras. 21/01 . . : A
que contemplem todos os itens e semelhantes, porém com divergéncia de

Gov.br /2026 especificacdes exigidas. marca e padrao de qualidade.
Painel de Precos 21/01 Diversos  registros de precos EspecificacBes técnicas e unidades de
do Governo 12026 identificados, contudo sem aderéncia fornecimento distintas das requeridas pelo
Federal integral as especificagdes do objeto. Setor requisitante.
Banco de IRPs As IRPS vi 20 ab teriai
(Intencdes de 21/01 Nenhuma IRP compativel disponivel no S s wgenttes nao abrangem materiais
. . . de copa e cozinha ou se referem a outros
Registro de /2026 periodo da pesquisa. . o
tipos de utensilios.
Precos)
Portal de indi
A 21/01 CO”S“'.tf”‘? Indicam . ampla Confirma a viabilidade de contratacéo
Transparéncia — competitividade no fornecimento de . . .
o /2026 . direta, sem risco de restricdo de mercado.
Compras Publicas bens de natureza similar.
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Conclusao da Equipe de Planejamento:
As consultas realizadas demonstraram:
* inexisténcia de ARPs ou IRPs compativeis;
® grande oferta de fornecedores para todos os itens;
* ampla competitividade, especialmente para equipamentos industriais;
* necessidade de padronizacao e conformidade técnica (ABNT e INMETRO);
* vantagem operacional do Sistema de Registro de Precos.
Assim, conclui-se que o Pregdo Eletrénico, na forma de Sistema de Registro de Precos, é a modalidade mais:
* eficiente,
* econdmica,
® tecnicamente adequada,
* compativel com a legislacédo vigente.

Por fim, o Relatério de Pesquisa de Precos serd elaborado em conformidade com a Instru¢cdao Normativa SEGES
IME n° 65/2021, observando-se os pardmetros de homogeneidade, atualidade e representatividade dos precos
coletados.

6. Descricao da solucao como um todo

A presente contratacdo tem por objetivo a aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial e materiais de copa e
cozinha, destinados ao Setor de Aprovisionamento do Gabinete do Comandante do Exército, com vistas a suprir as
necessidades das Secdes, Assessorias e Divisfes, assegurando condi¢cdes adequadas de funcionamento e
atendimento institucional.

Trata-se de bens comuns, amplamente disponiveis no mercado, cuja aquisicao ocorrera em parcela Unica e entrega
imediata, por cada pedido, mediante Pregdo Eletronico, na forma de Sistema de Registro de Precos (SRP),
visando garantir competitividade, economicidade, padronizacdo de materiais, eficiéncia logistica e flexibilidade para
futuras contratacdes conforme a demanda real da Administracdo, em conformidade com os arts. 28, 32 e 82 da Lei n°
14.133/2021 e com a IN SEGES/ME n° 65/2021.

A solucéo adotada foi considerada a mais vantajosa apds analise técnica e de mercado, observando-se os principios
da eficiéncia, economicidade, isonomia, planejamento e sustentabilidade (arts. 5°, 11 e 18 da Lei n® 14.133/2021).

Da necessidade da aquisicao

Apesar de a Administragdo realizar periodicamente a manutencdo e o controle de seus materiais, verificou-se o
desgaste natural e a obsolescéncia de parte dos equipamentos e utensilios atualmente utilizados, os quais néo
atendem mais aos critérios de segurancga, qualidade e ergonomia.

Além disso, parte dos materiais encontra-se incompativel com o padréo de atendimento requerido para as atividades
do Gabinete do Comandante do Exército, que incluem reunifes e recepcdes oficiais de autoridades civis e militares,
nacionais e estrangeiras.

A aquisicao, portanto, visa a reposicao e a adequacao dos equipamentos de cozinha industrial e do acervo de
materiais de copa e cozinha, assegurando funcionalidade, padronizagdo e harmonia visual nos eventos institucionais.
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Da forma de aquisicdo e condi¢cdes contratuais

A aquisicdo sera realizada por Pregdo Eletrénico (SRP), na forma eletrbnica, com entrega Unica dos materiais por
cada pedido, no prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos, contados a partir do recebimento da Nota de Empenho
(NE).

Em observancia ao disposto no art. 95, inciso Il, da Lei n° 14.133/2021, ndo serd necesséria celebracdo de termo
contratual, sendo a Ata de Registro de Precos suficientes para a formalizacdo das obrigacdes.

A exigéncia de garantia contratual somente ocorrerd para equipamentos que a legislacdo permite e quando
justificada, conforme art. 96 da Lei n® 14.133/2021.

Das especificacdes e imagens de referéncia

As descri¢Bes técnicas detalhadas de cada item constardo do Termo de Referéncia, incluindo as caracteristicas
essenciais, medidas, materiais e padrbes de acabamento exigidos.

Sera anexada uma tabela com imagens meramente ilustrativas, com a finalidade de facilitar a compreenséo do objeto
pelos fornecedores e minimizar davidas quanto a forma e ao modelo dos materiais a serem fornecidos.

Fica expressamente consignado que as imagens constantes do Termo de Referéncia sdo meramente ilustrativas, nao
representando o exato produto a ser entregue, o qual devera atender integralmente as especificacbes técnicas
descritas no Termo de Referéncia e aos critérios de qualidade, resisténcia e durabilidade previstos em normas da
ABNT e regulamentos do INMETRO, quando aplicaveis.

Da fundamentacéao final

A solucdo proposta apresenta plena adequacdo técnica, juridica e econdmica, atendendo as necessidades
operacionais e institucionais do Gabinete do Comandante do Exército e respeitando os principios da legalidade,
eficiéncia, economicidade, competitividade, sustentabilidade e interesse publico.

A adocéo do Pregao Eletrénico SRP garante flexibilidade logistica, melhor aproveitamento dos recursos publicos,
maior competicdo entre fornecedores e plena conformidade com o planejamento realizado pela equipe técnica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades foram estimadas com base nas necessidades do Setor, tendo em vista o desgaste, quebras e perda
de funcionalidade dos materiais.

O material requisitado é destinado a atender o Gabinete do Comandante do Exército e o Centro de Comunicagéo
Social do Exército, visando manter o pleno funcionamento das atividades administrativas, dando suporte as tarefas e
acOes operacionais, nas mais variadas atividades desenvolvidas.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 146.033,14

O custo estimado da contratacédo é de R$ 146.033,14 (cento e quarenta e seis mil, trinta e trés reais e quatorze
centavos), conforme pesquisa de pre¢co em anexo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nao havera agrupamento dos objetos em lotes, uma vez que, analisando o potencial competitivo para essa licitacao,
sem prejuizos aos aspectos técnicos, proporcionando maior economia de escala e melhor gestdo contratual, a
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Administracdo considerou que a divisdo da contratacdo por itens permitira que fornecedores deem seus melhores
precos por item.

Além disso, permite que as empresas que nao possuam todos os requisitos de habilitacdo para determinado item,
dispostos neste documento, possam concorrer no certame para os produtos que possuam total capacidade de
atender as exigéncias.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdo Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
) ID PCA no PNCP: [00394452000103-0-000223/2026];
II) Data de publicacdo no PNCP: [13/05/2025];
1) Id do item no PCA: [55];

IV) Classe/Grupo: [7310 - EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E SERVIR ALIMENTOS e 8415 -
VESTUARIO PARA FINS ESPECIAIS];

V) ldentificador da Futura Contratacéo: [160086-9/2026].

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

Com a aquisicdo dos materiais, espera-se propiciar melhores condi¢cdes de trabalho aos integrantes do Gabinete do
Comandante do Exército e do Centro de Comunicac¢do Social do Exército, propiciando ganho de eficiéncia nas
atividades desenvolvidas pelas diversas Assessorias e Sec¢oes.

Ao contratar a quantidade estimada dos materiais/equipamentos, sera possivel resguardar a Instituicdo com seus
melhores espacos fisicos e atendimento das demandas dos setores, visto que esses pleitos adequardo da melhor
forma possivel a instituicdo e as atividades desempenhadas.

13. Providencias a serem Adotadas

Confeccdo da parte requisitéria, para fins de analise de viabilidade por parte da fiscalizacdo administrativa, néo
havendo nenhuma necessidade de adaptacédo direta ao ambiente fisico para inicio das atividades desta tipologia de
Servicos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A comprovacéo dos critérios de sustentabilidade contidos no instrumento convocatério poderd ser feita mediante
certificacdo emitida por instituicdo publica oficial, ou por instituicdo acreditada, ou por qualquer outro meio definido no
instrumento convocatério. Considerando que esta licitacdo contemplard critérios de produtos sustentaveis e
considerando que o préprio uso do Registro de Precos é considerado uma pratica de aquisicdo sustentavel, com
ganho de eficiéncia econdbmica e beneficios sociais, conclui-se que os beneficios ambientais, diretos e indiretos, desta
contratacdo demonstram um aperfeicoamento na qualidade dos servigos prestados a sociedade. Além disso, a
aquisicao de mobiliarios e equipamentos podem ter impacto significativo no meio ambiente.
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De acordo com o Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis - 82 Edicdo / novembro de 2025, para os itens, cuja
atividade de fabricacao, importacdo ou industrializacéo sejam enquadradas no Anexo | da Instru¢cdo Normativa IBAMA
n° 13, de 23/08/2021, s6 sera admitida a oferta de produto cujo fabricante/importador esteja regularmente registrado
no Cadastro Técnico Federal de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais,
conforme Instrugdo Normativa IBAMA n° 13, de 23/08/2021, quando o item assim o exigir.

Apoés analise dos itens previstos no pregdo, verifica-se que nenhum dos produtos apresenta enquadramento nas
atividades listadas na Instrugdo Normativa Ibama n°® 13/2021 (CTF/APP) ou na Instru¢do Normativa Ibama n° 12/2021
(CTF/AIDA).

Os itens consistem em utensilios de cozinha, panelas e equipamentos industriais de uso culinario, que néao
configuram atividades potencialmente poluidoras (nos termos da Lei n® 6.938/1981 e IN 13/2021), tampouco
constituem atividades ou instrumentos de defesa ambiental (Resolu¢cdo Conama n° 1/1988 e IN 12/2021).

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

Dentre as recomendacdes voltadas para sustentabilidade ambiental, a presente aquisicdo de material observara os
critérios elencados na Instrucdo Normativa n° 1, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informacédo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao:

| — que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atéxico, biodegradavel, conforme
ABNT NBR —15448-1 e 15448-2;

Il — que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificagdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto
ambiental em relacédo aos seus similares;

Il — que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor
volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e o
armazenamento; e IV — que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada
na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenilpolibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDES).

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratacdo de equipamentos de cozinha industrial e itens de copa e cozinha apresenta plena viabilidade técnica,
operacional e econdmica, considerando as necessidades atuais da unidade e a obrigatoriedade de garantir a
continuidade, a seguranca e a eficiéncia dos servigcos de producéo e distribuicdo de alimentos. A demanda por
equipamentos adequados tornou-se essencial em razdo do aumento do volume de refei¢cdes, da necessidade de
cumprir normas sanitarias e da obsolescéncia ou insuficiéncia dos equipamentos atualmente disponiveis.

A aquisi¢cdo de maquinas industriais — tais como lavadora de lougas, equipamentos de preparo térmico, utensilios de
apoio, sistemas de higienizacdo e itens diversos de copa — contribui diretamente para a melhoria do fluxo
operacional, garantindo maior produtividade, reducdo de tempo de preparo e maior uniformidade nos processos.
Esses equipamentos possuem desempenho superior em relagdo a modelos domésticos, com maior durabilidade,
capacidade ampliada, resisténcia a uso continuo e conformidade com padrdes de seguranca e higiene alimentares.

Do ponto de vista econdmico, a contratacdo € viavel por reduzir custos recorrentes associados a manutengéo de
eguipamentos antigos, ao consumo elevado de agua e energia e ao desgaste fisico dos trabalhadores, decorrente do
uso de utensilios inadequados ou sobrecarga de trabalho manual. A utilizacdo de maquinas adequadas, eficientes e
automatizadas diminui desperdicios de alimentos, otimiza o uso de insumos e minimiza paradas operacionais por
falhas de equipamentos. Além disso, a disponibilidade de ampla oferta desses itens no mercado nacional favorece
competitividade, reduzindo precos e permitindo a aquisicdo por meio de pregéo eletrbnico, modalidade que assegura
melhor vantajosidade.
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A contratacdo também se fundamenta na necessidade de adequacao as normas sanitarias e de seguranca alimentar,
gue exigem equipamentos apropriados para higienizagdo, preparo, conservacdo e manipulacdo de alimentos. Itens
como lavadoras industriais, utensilios de a¢o inox, panelas industriais, e maquinas de preparo garantem conformidade
com padrbes de boas préaticas, reduzindo riscos de contaminacdo e aumentando a qualidade final das refei¢cdes
distribuidas.

Outro aspecto relevante é a melhoria das condicdes de trabalho. A substituicdo ou aquisicdo de maquinas adequadas
reduz esforgos repetitivos, exposi¢cdo prolongada a calor ou umidade e riscos ocupacionais, contribuindo para a
preservacao da saude dos trabalhadores, 0 que impacta positivamente a eficiéncia da equipe e reduz afastamentos.

Em sintese, a contratacéo é viavel porque atende a trés dimensdes essenciais:

1. Necessidade operacional — garantindo capacidade e eficiéncia ao servi¢o de alimentacao;
2. Beneficio econdmico — reduzindo custos de manutencgéo, consumo e desperdicio;
3. Adequacao as normas legais e sanitarias — assegurando seguranca e qualidade no preparo dos alimentos.

Diante disso, conclui-se que a aquisicdo das maquinas de cozinha industrial e dos itens de copa e cozinha é
plenamente justificavel e indispensavel para assegurar a continuidade e melhoria dos servigos prestados pela
unidade, atendendo ao interesse publico com economicidade e eficiéncia.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

LUCAS DE SOUSA QUEIROZ

Aprovisionador

1Y
&'f Assinou eletronicamente em 01/04/2026 as 14:11:18.

FABIANO JUVENCIO PALHARES
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/04/2026 as 12:10:11.

FABRICIO OLIVEIRA CHAGAS
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/04/2026 as 12:05:39.
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